FICHE RECETTE N°13
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Dans une petite casserole, fais

chauffer le miel et le romarin

pendant 1 minute a feu doux.

Laisse refroidir g minutes puis
retire le romarin.

Casse les ceufs dans un

saladier. Ajoute le miel et
fouette bien. Sans cesser de
fouetter, verse la farine, le sel

. . Dépose de petits paquets
et ’huile d’olive. P P Paq

de pate sur une plaque
Ta pate doit ressembler a de recouverte de papier sulfurisé.
la mayonnaise. Enfourne 10 minutes a 180 °C.



